1. [bookmark: _GoBack]Что является мономером белков?
А) глюкоза
Б) нуклеотид
В) аминокислота
Г) жирная кислота
2. Сколько стандартных аминокислот участвует в построении белков живых организмов?
А) 10
Б) 20
В) 50
Г) более 100
3.  Первичная структура белка — это:
А) пространственная укладка цепи в α‑спираль или β‑лист
Б) последовательность аминокислот, соединённых пептидными связями
В) трёхмерная форма отдельной полипептидной цепи
Г) комплекс из нескольких полипептидных цепей
4.  Денатурация — это:
А) синтез белка на рибосоме
Б) разрушение пространственной структуры белка с сохранением первичной последовательности
В) расщепление белка до аминокислот под действием ферментов
Г) присоединение углеводного компонента к белку
5.  Какую функцию выполняет гемоглобин?
А) защитную
Б) структурную
В) транспортную
Г) рецепторную
6. Выберите три функции, характерные для белков:
А) ферментативная (каталитическая)
Б) хранение генетической информации
В) двигательная
Г) транспортная
Д) запасающая (как у крахмала и гликогена)
7. 1. Какое свойство объединяет все липиды?
А) Растворимость в воде
Б) Гидрофобность
В) Наличие пептидных связей
Г) Полимерная структура
8. 4. Какую функцию НЕ выполняют липиды в организме?
А) Энергетическую
Б) Структурную
В) Каталитическую
Г) Защитно-теплоизоляционную
9. 8. Сколько энергии выделяется при полном окислении 1 г липидов?
А) 17,6 кДж
Б) 25,0 кДж
В) 38,9 кДж
Г) 45,2 кДж


10 Из каких элементов состоят углеводы?
1. Углерод и кислород
2. Углерод, водород и кислород
3. Водород и кислород
4. Азот и кислород
11. К простым углеводам (моносахаридам) относится:
1. Сахароза
2. Глюкоза
3. Крахмал
4. Целлюлоза
12 Какое вещество относится к полисахаридам?
1. Рибоза
2. Фруктоза
3. Гликоген
4. Галактоза

13. Установите соответствие между полисахаридом и его функцией: А) Целлюлоза Б) Хитин В) Крахмал
1. Основной запасной углевод растений
2. Структурный компонент клеточных стенок растений
3. Основа наружного скелета членистоногих
А) Целлюлоза — ? Б) Хитин — ? В) Крахмал — ?
14. Какой углевод входит в состав ДНК?
1. Рибоза
2. Дезоксирибоза
3. Глюкоза
4. Фруктоза
15. Запасным углеводом у животных является:
1. Крахмал
2. Целлюлоза
3. Хитин
4. Гликоген

1.Из каких элементов состоят углеводы?
5. Углерод и кислород
6. Углерод, водород и кислород
7. Водород и кислород
8. Азот и кислород
2. К простым углеводам (моносахаридам) относится: 1)Сахароза, 2)Глюкоза 3)Крахмал, 4)Целлюлоза
3.Какое вещество относится к полисахаридам? : 1) Рибоза, 2)Фруктоза, 3)Гликоген, 4)Галактоза
4. Установите соответствие между полисахаридом и его функцией: А) Целлюлоза Б) Хитин В) Крахмал
4. Основной запасной углевод растений
5. Структурный компонент клеточных стенок растений
6. Основа наружного скелета членистоногих
А) Целлюлоза — ? Б) Хитин — ? В) Крахмал — ?
5. Какой углевод входит в состав ДНК?
5. Рибоза
6. Дезоксирибоза
7. Глюкоза
8. Фруктоза
5. Гликоген
6. Верблюды способны долго обходиться без воды, потому что:
6. Они не потеют и разлагают запасы жира с образованием воды.
7. Они поглощают воду из воздуха через кожу.
8. Они получают воду только из сочной пустынной растительности.
9. В их горбах хранится запас воды.

7.Что является мономером белков?
А) глюкоза
Б) нуклеотид
В) аминокислота
Г) жирная кислота
8.Сколько стандартных аминокислот участвует в построении белков живых организмов?
А) 10
Б) 20
В) 50
Г) более 100
9 Первичная структура белка — это:
А) пространственная укладка цепи в α‑спираль или β‑лист
Б) последовательность аминокислот, соединённых пептидными связями
В) трёхмерная форма отдельной полипептидной цепи
Г) комплекс из нескольких полипептидных цепей
10 Денатурация — это:
А) синтез белка на рибосоме
Б) разрушение пространственной структуры белка с сохранением первичной последовательности
В) расщепление белка до аминокислот под действием ферментов
Г) присоединение углеводного компонента к белку
11 Какую функцию выполняет гемоглобин?
А) защитную
Б) структурную
В) транспортную
Г) рецепторную
12.Выберите три функции, характерные для белков:
А) ферментативная (каталитическая)
Б) хранение генетической информации
В) двигательная
Г) транспортная
Д) запасающая (как у крахмала и гликогена)
13 Какое свойство объединяет все липиды?
А) Растворимость в воде
Б) Гидрофобность
В) Наличие пептидных связей
Г) Полимерная структура
14. Какую функцию НЕ выполняют липиды в организме?
А) Энергетическую
Б) Структурную
В) Каталитическую
Г) Защитно-теплоизоляционную
15. Сколько энергии выделяется при полном окислении 1 г липидов?
А) 17,6 кДж
Б) 25,0 кДж
В) 38,9 кДж
Г) 45,2 кДж

