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1 курс 

2021-2022 

  сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май   июнь 

 понеде

льник 27 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 

 вторни

к 28 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 
 

среда 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 

 четвер

г 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 

 пятниц

а 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24   

 суббот

а 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25   

 воскре

сенье 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26   

 

    1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 

 

  

 
                                      1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22     

 
О.00 

Общеобразова

тельный цикл 

  

  
                                    

  

                                                 

  Обязательные 
  

  
                                    

  
                                                 

ОДБ

.01 
Русский язык 

  

  

2   2   2   2   2   2   2   2   2 18 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                       18 6  

ОДБ

.02 
Литература 

  

  

2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 52 64 4 4 2 4 4 2 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 4 2 4      

ОДБ

.03 

Иностранный 

язык 

  

  

4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 50 66 4 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 4 4 2 4 4 4 4 4 4      

ОД

П.04 
Математика 

  

  

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 102 132 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 18 6  

ОДБ

.05 
История  

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 44 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2      

ОДБ

.06 

Физическая 

культура 

  

  

4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 50 66 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4      

ОДБ

.07 

Основы 

безопасности 

жизнедеятельн

ости 

  

  

  2   2   2   2   2   2   2   2 2 18 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                            

ОДБ

.08 
Астрономия 

  

  

2   2   2   2   2   2   2   2   2 18 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                            

  

по выбору из 

обязаательны

х предметных 

областей 

  

  

                                                                                       

ОУ

Д.09 

Родная 

литература 

  

  

  2   2   2   2   2   2   2   2 2 18 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4                              

ОУ

П.10 
География 

  

  

2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 52 64 2 2 4 2 4 4 4 2 4 2 2 4 2 4 4 2 2 2 2 2 4 4      

ОУ

П.11 
Экономика 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2   32 46 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

  

24  

ОУБ

.12 

Обществознан

ие 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 44 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2      

  
Дополнительн

ые  

  

  

                                  0 0                                                  

УДД

.01 

Основы 

финансовой 

грамотности 

  

  

2 4 2 4 4 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 60 44 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2      

УДД

.02 

Основы 

проектной 

деятельности 

  

  

2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 0                                                  

УДД

.03 

Естествознани

е (элективный 

курс) 

  

  

                                  0 0                                                  

  физика 
  

  
                                  0 34                     2 2 4 2 2 4 4 2 4 2 4 2      

  химия 
  

  
                                  0 34                     2 2 4 2 2 4 4 2 4 2 4 2      

  биология 
  

  
                                  0 26 

        
          2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2      

УДД

.04 

Информатика 

(элективный 

курс) 

  

  

4 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 38 40 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2          

  
Индивидуальн

ый проект 

  

  

                                  0 0                                                  

  
Промежуточн

ая аттестация 

  

  

                                  0 0                                                  

  

Недельная 

нагрузка     36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 792 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 

 

                                                

                                                

                                                



2 курс 

2022-2023 

  сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май июнь 

 понеде

льник 

26 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 

 вторни

к 

27 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 

 среда 28 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 

 четвер

г 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 

 пятниц

а 

2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 

 суббот

а 

3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24   

 воскре

сенье 

4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25   

     1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43  

                                          1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24  

ОГ

СЭ.

00 

Общий 

гуманитарны

й и 

социально-

экономически

й цикл 

  

  

                                                                                       

ОГС

Э.02 

История   

  

4 4 4 4 2 2 4 4 4 4               36                                                    

ОГС

Э.03 

Иностранный 

язык в 

профессиональ
ной 

деятельности 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2               20 40 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4                      

ОГС

Э.04 

Физическая 

культура 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2               20 40 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4                      

ЕН.

00 

Математичес

кий и общий 

естественнона

учный цикл 

  

  

                                                                                       

ЕН.0

1 

Химия   

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2               20 28 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                      

ОП.

00 

Общепрофесс

иональный 

цикл 

  

  

                                                                                       

ОП.
01 

Микробиологи
я, физиология 

питания, 

санитария и 

гигиена 

  

  

2 2 2 4 4 4 4 4 4 2               32 32 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                 4 6  

ОП.

02 

Организация 

хранения и 

контроль 

запасов и 

сырья 

  

  

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4               40 56 4 4 6 6 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2                 10    

ОП.

03 

Техническое 

оснащение 

организаций 

питания 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2                 18 46 2 2 2 4 4 4 4 4 2 4 4 4 2 4                 10    

ОП.

05 

Основы 

экономики, 

менеджмента и 

маркетинга 

  

  

4 4 4 4 2 4 4 2 4 2               34 62 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6                 4 6  

ОП.

08 

Охрана труда   

  

                                  0 32 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                      

ОП.

09 

Безопасность 

жизнедеятельн

ости 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2               20 48 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 4 2                      

ПМ.

07 

Освоение 

одной или 

нескольких 

профессий 

рабочих, 

должностей 

служащих 

(16675 повар, 

12901 

кондитер) 

  

  

                                                                                    12  

ВД. 
МД

К.07

.01 

Технология 
приготовление 

блюд, 

напитков и 

кулинарных 

изделий и 

другой 

продукции  

  

  

4 8 8 4 8 8 8 8 8 8               72 72 4 4 4 4 6 6 6 6 4 6 6 6 4 6                 4 6  

ВД. 

МД

К.07

.02 

Технология 

изготовление 

теста, 

полуфабрикато

  

  

8 4 4 6 6 4 2 4 2 8               48 48 4 4 6 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2                 4 6  



в, 

кондитерской 

и шоколадной 

продукции  

УП. 

07 

Учебная 

практика 

  

  

                    36 36 36 36 36 36 36 252 288                             36 36 36 36 36 36 36 36       

  Недельная 

нагрузка 

  

  

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 792 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36   

                                                

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

                                               



3 курс 

2023-2024 

  сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май июнь   

понеде

льник 

25 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 

вторни

к 

26 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 

среда 

27 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 

четвер

г 

28 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 

пятниц

а 

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 

суббот

а 

2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29   

воскре

сенье 

3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30   

  
  

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 

  
  

                                      1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 

ОГ

СЭ.

00 

Общий 

гуманитарны

й и 

социально-

экономически

й цикл 

  

  

                                                                                        

ОГС
Э.01 

Основы 
философии 

  

  

2 2 2 4 2 2 4 4 2 4 2 4 2         36 0                                                   

ОГС

Э.03 

Иностранный 

язык в 

профессиональ
ной 

деятельности 

  

  

    2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2         22 24 

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                         

ОГС

Э.04 

Физическая 

культура 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2             22 24 

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                         

ЕН.

00 

Математичес

кий и общий 

естественнона

учный цикл 

  

  

                                                                                        

ЕН.0

1 

Химия   

  

6 8 8 8 8 8 8 6 6 8 8 8 6         96 0                                               12   

ЕН.0
2 

Экологические 
основы 

природопользо

вания 

  

  

                                  0 36 4 2 2 2 2 4 2 2 4 2 4 2 4                         

ОП.

00 

Общепрофесс

иональный 

цикл 

  

  

                                                                                        

ОП.

04 

Организация 

обслуживания 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2         26 38 4 4 2 2 4 2 4 2 2 4 2 2 4                         

ОП.

07 

Информационн

ые технологии 

в 

профессиональ

ной 

деятельности 

  

  

4 2 2 2 4 2 2 4 4 2 4 2 4         38 58 4 6 4 6 4 4 4 4 6 4 4 4 4                     10   

ВЧ 

ОП.

11 

Основы 

предпринимате

льской 

деятельности 

  

  

2 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 4         32 0                                                   

ВЧ 

ОП.

13 

Товароведные 

характеристик

и сырья  и 

продовольстве

нных товаров 

  

  

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2         26 62 4 6 6 4 6 6 4 6 4 4 4 4 4                         

ВЧ 

ОП.
14 

Национальные 

кухни народов 
мира/Коммуни

кативный 

практикум 

  

  

4 2 2 2 2 4 4 2 2 2 2 2 2         32 0                                                   

ПМ. 

01 

Организация 

и ведение 

процессов 

приготовлени

я   и   

подготовки   к 

реализации   

полуфабрикат

ов для блюд, 

кулинарных 

изделий 

сложного 

ассортимента 

  

  

                                                                                    2 6 

МД

К.01

.01 

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

кулинарных 

полуфабрикато

  

  

2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 2 2         32 0                                               4   



в 

МД

К.01

.02 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

кулинарных 

полуфабрикато

в 

  

  

4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 4 4 4         36 36 4 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 4                     4   

УП. 

01 

Учебная 

практика 

  

  

                          36 36     72 0                                                   

ПП. 

01 

Производствен

ная практика 

  

  

                                  0 72                           

 

36 36                   

ПМ. 

02 

Организация 

и ведение 

процессов 

приготовлени

я, 

оформления и 

подготовки к 

реализации 

горячих блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 

сложного 

ассортимента 

с учетом 

потребностей 

различных 

категорий 

потребителей, 

видов и форм 

обслуживания 

  

  

                                                                                      8 

МД

К.02

.01 

Организация 

процессов 

приготов- 

ления, 

подготовки к 

реализации 

горячих блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 

сложного 

ассортимента 

  

  

2 4 2 2 2 2 2 2 4 2 2 4 4         34 0                                                 4 

МД
К.02

.02 

Процессы 
приготовления, 

подготовки к 

реализации 

горячих блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 

сложного 

ассортимента 

  

  

4 4 4 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2         36 86 6 6 8 6 8 6 8 6 6 6 6 8 6                       4 

УП. 

02 

Учебная 

практика 

  

  

                              36 36 72 0                                                   

ПП. 

02 

Производствен

ная практика 

  

  

                                  0 144                               

 

36 36 36 36           

ПМ 

03 

Организация 

и ведение 

процессов 

приготовлени

я, 

оформления и 

подготовки к 

реализации 

холодных 

блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 

сложного 

ассортимента 

с учетом 

потребностей 

различных 

категорий 

потребителей, 

видов и форм 

обслуживания 

  

  

                                                                                    

4 

6 

МД

К.03

.01 

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

холодных 

блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 

сложного 

  

  

                                  0 32 2 2 4 4 2 2 4 4 2 2 2 2                       

  

4 



ассортимента 

МД

К.03

.02 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

холодных 

блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 
сложного 

ассортимента 

  

  

                                  0 72 8 4 4 6 4 6 4 4 6 6 8 6 6                     

  

4 

УП. 

03 

Учебная 

практика 

  

  

                                  0 36                         

  

36                       

ПП. 

03 

Производствен

ная практика 

  

  

                                  0 108                                       

  

36 36 36     

  Недельная 

нагрузка 

    36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 828 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                               



                                                

4 курс 

2024-2025 

  сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль март апрель май июнь  

понеде

льник 

2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 
6 

13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30  

вторни

к 

3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 

7 

14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1  

среда 

4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 
8 

15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2  

четвер

г 

5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 

9 

16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3  

пятниц

а 

6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 

10 

17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4  

суббот

а 

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 

11 

18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28    

воскре

сенье 

8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 

12 

19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29    

  1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44  

                                        1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23      

ОГ

СЭ.

00 

Общий 

гуманитарны

й и 

социально-

экономически

й цикл 

                                        

        

                                           

ОГС

Э.03 

Иностранный 

язык в 

профессиональ

ной 

деятельности 

  6 6 6 6 4 4 6 4 6                 48 10 2   2   2 2 2             10                        

ОГС

Э.04 

Физическая 

культура 

  4 6 4 4 4 4 4 6 6                 42 16 

2 2 2 2 2 2 2 2 

                                   

ОГС

Э.05 

Психология 

общения 

                                    0 36 4 4 4 6 4 4 4 6                                    

ОП.

00 

Общепрофесс

иональный 

цикл 

                                    0 0                                                    

ОП.

06 

Правовые 

основы 

профессиональ

ной 

деятельности 

                                    0 32 4 6 4 2 4 4 4 4                                    

ВЧ 

ОП.

12 

Основы поиска 

работы/Социал

ьная адаптация 
и основы 

социально-

правовых 

знаний 

                                    0 32 4 4 4 4 4 4 4 4                                    

ПМ. 

04 

Организация 

и ведение 

процессов 

приготовлени

я, 

оформления и 

подготовки к 

реализации 

холодных и 

горячих 

десертов, 

напитков 

сложного 

ассортимента 

с учетом 

потребностей 

различных 

категорий 

потребителей, 

видов и форм 

обслуживания 

                                  10                                                        

МД

К.04
.01 

Организация   

процессов  
приготов-

ления, 

подготовки к 

реализации  

холодных и 

горячих 

десертов, 

напитков 

сложного 

ассортимента 

ков сложного 
ассортимента 

ков сложного 

ассортимента 

ков сложного 

ассортимента 

  4 2 4 2 4 4 4 4 4               8 32 0                                                    



МД

К.04

.02 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

холодных и го- 

рячих 

десертов, 
напитков 

сложного 

ассортимента 

  12 12 12 12 12 12 12 12 10               8 106 0                                                    

УП. 

04 

Учебная 

практика 

                    36       

 

  

    36 0                                                    

ПП. 
04 

Производствен
ная практика 

                      36 36 36 

    

    108 0                                                    

ПМ. 

05 

Организация 

и ведение 

процессов 

приготовлени

я, 

оформления и 

подготовки к 

реализации 

хлебо- 

булочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий 

сложного 

ассортимента 

с учетом 

потребностей 

различных 

категорий 

потребителей, 

видов и форм 

обслуживания 

                                                                

  

10                        

МД

К.05

.01 

Организация 

процессов 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

хлебобулочны
х, мучных 

кондитерских 

изделий 

сложного 

ассортимента 

                                    0 32 4 4 4 4 4 4 4 4         

  

8                        

МД

К.05

.02 

Процессы 

приготовления, 

подготовки к 

реализации 

хлебобулочны

х, мучных 

кондитерских 

изделий 
сложного 

ассортимента 

                                    0 130 16 16 16 18 16 16 16 16         

  

8                        

УП. 

05 

Учебная 

практика 

                                    0 72               

  

36 36       

  

                       

ПП. 

05 

Производствен

ная практика 

                                    0 108               

  

    36 36 36 

  

                       

ПМ. 

06 

Организация 

и контроль 

текущей 

деятельности 

подчиненного 

персонала 

                                  10                                                        

МД

К.06

.01 

Оперативное 

управление 

текущей 

деятельностью 

подчиненного 

персонала 

  10 10 10 12 12 12 10 10 10                 96 0                                                    

УП.

06 

Учебная 

практика 

                                    0 0                                                    

ПП. 

06 

Производствен

ная практика 

                            36 36 36 

  

108 0                                                    

  Производстве

нная 

практика 

(преддипломн

ая) 

                                      144               

            

  36 36 

36 

36         

      

 

  ГИА                                       216               

                

      

36 36 36 36 36 36 

   

  Недельная 

нагрузка 

  36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 576 828 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36      

                                                

                                                

                                                



                                                

                                                

       

  
 

Каникулы 
      

  

                            

                  

  

                            

       

  
 

Промежуточная аттестация 
  

  

                            

                  

  

                            

       

  
 

Производственная практика (преддипломная) 
                           

                  

  

                            

       

  
 

ГИА 
       

  

                            

                                                

                                                

 

 


