Приложение №9
Список напитков для оформления барной карты
1 Нежный рассвет
2. Оранжевое лето
3. Тропик микс
4. Пьяная вишня
5. Океан
6. Нежный бархат
7.Чебурашка

[bookmark: _GoBack]                       Технологические карты напитков

	Наименование напитка: Нежный рассвет 

	


	Оборудование: джиггер, стрейнер, нож, доска разделочная, пинцет барный, савок или щипцы для льда.
	

	Время приготовления: 2 мин.

	

	Метод приготовления: Шейк

	

	Бокал: Хайбол

	

	Украшение: Слайс лимона

	

	Наименование продуктов
	
Мл. 
	Гр.
	Капли
	
 Др.
	

	Джин 
Апельсиновый сок
Ананасовый сок
Лимонный сок 
Сахарный сироп
Гренадин
Слайс лимона

	40
40
30
20
10
10
	
	
	





1 шт.
	Технология приготовления и оформления:
   Охладить бокал льдом. Слить через стрейнер подтаявшую воду. 
   Наполнить шейкер до половины кубиками льда.
   Налить лимонный, апельсиновый и ананасовый соки и  сахарный сироп и смешать в шейкере. Перелить в охлажденный бокал со  льдом и украсить слайсом лимона.



	Наименование напитка: Оранжевое лето
Аперитив 
	[image: Koktejli-s-kampari-3]

	Оборудование: Шейкер,барная ложка, джиггер, пинцет барный, нож, доска барная, щипцы  или савок для льда. 
	

	Время приготовления: 2 мин.

	

	Метод приготовления: шейк

	

	Бокал: хайбол

	

	Украшение:  долька апельсина

	

	Наименование продуктов
	
Мл. 
	Гр.
	Капли
	
 Др.
	

	Джин 
	50
	
	
	
	

	Апельсиновый фреш
	 50
	
	
	
	Технология приготовления и оформления:

Охладить льдом бокал Влить в шейкер сок и сироп. Взбить. Влить в хайбол на лед взбитую смесь и долить лимонадом. Украсить кружком апельсина.

	Сироп Мандарин
	 30

	

	

	

	

	Лимонад долив
	 
	
	
	
	

	Долька лимона

	 

	
	
	1 шт.
	

	

	

	
	
	
	





	Наименование напитка:  Тропик микс
Аперитив
	


	Оборудование: Шейкер, джиггер, барная ложка, стрейнер, пинцет барный, нож, доска, сквизер, савок или щипцы для льда.
	

	Время приготовления: 2 мин.

	

	Метод приготовления: Шейк.

	

	Бокал: Коктейльная рюмка мартини

	

	Украшение:  Нет
	

	Наименование продуктов
	
Мл. 
	Гр.
	Капли
	
Др.
	

	Джин 
	40
	
	
	
	

	Ананасовый сок 
	 30
	
	
	
	Технология приготовления и оформления:

Охладить льдом коктейльный бокал. Охладить льдом шейкер. Влить в шейкер компонеты. Хорошо встряхнуть со льдом. Сцедить в коктейльный бокал. 


	Малиновый сироп

	  10

	

	

	

	

	Сок лимона 

	  10

	
	
	
	

	Яичный белок
	    5
	
	
	
	

	


	


	
	
	
	






	Наименование напитка: Пьяная вишня
	

[image: ]

	Оборудование: Шейкер, барная ложка, джиггер, пинцет барный, нож, доска барная, щипцы  или савок для льда. 
	

	Время приготовления: 2 мин.

	

	Метод приготовления: шейк

	

	Бокал:  Шале

	

	Украшение:  Коктейльная вишня
	

	Наименование продуктов
	
Мл. 
	Гр.
	Капли
	
 Др.
	

	Водка
	50
	
	
	
	

	Вишневый сироп
	30
	
	
	
	Технология приготовления и оформления:

Охладить льдом бокал. Наполнить шейкер льдом, налить все ингредиенты, хорошо взбить.  Удалить лед из бокала. Перелить напиток в бокалы, украсить.

	Лимонный фреш
	20
	

	

	

	

	Коктейльная вишня
	 
	
	
	1 шт.
	

	

	 

	
	
	
	

	

	

	
	
	
	




	Наименование напитка:  Океан
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	Оборудование: джиггер, стрейнер, нож, доска разделочная, пинцет барный, совок или щипцы для льда.
	

	Время приготовления: 2 мин.

	

	Метод приготовления: Билд

	

	Бокал: Харикейн
	

	Украшение: Слайс лимона

	

	Наименование продуктов
	Мл.
	Гр.
	Капли
	Др.
	

	Водка 
	50
	
	
	
	Технология приготовления и оформления:
   Охладить бокал льдом. Слить через стрейнер подтаявшую воду. 
   Налить сироп, лимонный фреш, ананасовый сок, джин в бокал со  льдом, аккуратно перемешать барной ложкой, долить лимонад и украсить слайсом лимона.

	Сироп Блю Кюрасао 
	30
	
	
	
	

	Лимонный фреш
	15
	
	
	
	

	Ананасовый сок
	30
	
	
	
	

	Лимонад долив 
	
	
	
	
	

	Лимон (долька)

	
	
	
	1 шт.
	





	Наименование напитка:  Нежный бархат
	


	Оборудование: джиггер, стрейнер, нож, доска разделочная, пинцет барный, совок или щипцы для льда.
	

	Время приготовления: 2 мин.

	

	Метод приготовления: Билд

	

	Бокал: олд фешен
	

	Украшение: Долька лимона, коктейльная вишня

	

	Наименование продуктов
	Мл.
	Гр.
	Капли
	Др.
	

	Сироп  Клубника
	10
	
	
	
	Технология приготовления и оформления:
   Охладить бокал льдом. Слить через стрейнер подтаявшую воду. Перелить все ингредиенты, хорошо перемешать и украсить.
   

	Сироп  Банан
	10
	
	
	
	

	Лимонный фреш
	15
	
	
	
	

	Ананасовый сок
	30
	
	
	
	

	Светлое пиво долив 
	
	
	
	
	

	Лимон долька
	
	
	
	1 шт.
	



	Наименование напитка: Чебурашка 
	

[image: ]

	Оборудование: джиггер, стрейнер, нож, доска разделочная, пинцет барный, совок или щипцы для льда.
	

	Время приготовления: 2 мин.

	

	Метод приготовления: Стир

	

	Бокал: Мартини
	

	Украшение: Долька мандарина

	

	Наименование продуктов
	Мл.
	Гр.
	Капли
	Др.
	

	Джин
	50
	
	
	
	Технология приготовления и оформления:
   Охладить бокал льдом. Наполнить смесительный стакан льдом, налить все ингредиенты, хорошо перемешать, удалить из бокалов лед, перелить напиток с помощью стрейнера, украсить долькой мандарина.

	Апероль  
	30
	
	
	
	

	Сироп Мандарин
	20
	
	
	
	

	Долька мандарина
	
	
	
	1 шт.
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